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Veneziano
Veneziano A1
• Automatic microprocessor controlled portion

control (3 automatic portions)
• Semiautomatic pushbutton function

(start-stop)
• Bodywork all polished stainless steel and

chrome made
• Rear side with illuminated glass panel
• Generously dimensioned cup and drip trays
• Thermosyphon system
• Boiler with automatic electronic auto fill

system. 2,5 litre boiler capacity. Boiler all
copper made with outside nickel plating.

• Professional heavy duty brewing head with
progressive infusion piston

• 2 pressure gauges: for pump and boiler
pressure control

• Built in 2,9 litre fresh water reservoir with
dual-probe water reservoir level control
system.

• High capacity volumetric motorpump
• Machine comes with special valve located

under drip tray for easy switching from pour
over operation to hard plumbing.

• Drip tray is designed to allow easy
connection to a water drain. A plastic drip
water conveyor is located under the drip
tray.

• Adjustable machine feet
• Voltage: 230V / 50Hz - 120V / 60Hz -

200V / 50-60Hz
• Wattage: 1.800 W

Veneziano A1
• Automatische mikroprozessorgesteuerte

Portionierung (3 Portionen)
• Halbautomatische Portionierung
• Gehäuse aus poliertem Chromnickelstahl
• Rückwand mit beleuchtetem Glaspanel (Leds)
• Tassenwärmfläche und Tropfblech sind

großzügig ausgelegt
• Thermosyphonsystem
• Außenvernickelter Kupferkessel mit 2,5 Litern

Fassungsvermögen und elektronischer
Füllstandskontrolle

• Gewerbliche Kaffeebrühgruppe mit progressiv
arbeitendem Infusionszylinder

• 2 Manometer: für Kessel und Pumpendruck
• Frischwasserbehälter mit 2,9 Litern Inhalt. Mit

elektronischer Füllstandskontrolle
• Volumetrische Motorpumpe
• Die Maschine kann auch direkt ans

Festwassernetz angeschlossen werden.
Dieser Anschluss muss durch einen
autorisierten Installateur vorgenommen
werden

• Höhenverstellbare Gerätefüße
• Volt: 230V / 50Hz - 120V / 60Hz -

200V / 50-60Hz
• Watt: 1.800 W

Veneziano A1
• Dosaggio automatico per 3 dosi

a microprocessore
• Dosaggio semiautomatico
• Carrozzeria d'acciaio inossidabile lucidato
• Pannello posteriore con vetro illuminato

(leds)
• Piano scaldatazze d'ampie dimensioni
• Bacinella sottotazze grande
• Sistema termosifonico
• Caldaia in rame nichelato esternamente con

controllo elettronico livello acqua.
Volume 2,5 litri

• Gruppo d'erogazione caffè di tipo
professionale con pistone infusore
meccanico

• 2 manometri: pressione caldaia e pompa
• Serbatoio acqua fresca da 2,9 litri con

controllo elettronico del livello
• Pompa volumetrica
• La macchina può essere utilizzata con

prelievo acqua dal serbatoio acqua oppure
alternativamente con allacciamento a rete

• Piedini regolabili
• Voltaggio: 230V / 50Hz - 120V / 60Hz -

200V / 50-60Hz
• Watt: 1.800 W

ECM spa
Espresso Coffee Machines
Viale Delle Industrie, 26
I 20090 Settala (Mi)

Tel. +39 02-95075423
Fax +39 02-95075499
ecm@ecm-espresso.it
www.ecm-espresso.it
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Dimensions, Abmessungen, Width Depth Height
Dimensioni 

cm inches cm inches cm inches

39 15.4 49 19.3 48 18.9

SC
11

03
00

01


